
CENTRO DE FORMACIÓN:

FICHA:

N° NOMBRE APELLIDOS
DOCUMENTO DE 

IDENTIFICACIÓN
CORREO ELECTRÓNICO TELÉFONO/CELULAR

1
YASMITH ADRIANA  

RODRIGUEZ ESTRADA
30583368

pasteleriacatalina@gmail.com 3106512036 29/05/2024 X

2
NAIDETH DEL CARMEN 

VILORIA BRAVO
30583917

pasteleriacatalina@gmail.com

3
ANDREA MARCELA  

ROJO PAEZ
1005603567 pasteleriacatalina@gmail.com 3205623654 29/05/2024 X

4 LUISA FERNANDA 
PINEDA CANOLES

1069484079 pasteleriacatalina@gmail.com

5 RAFAEL ENRIQUE 
ACOSTA PINEDA

15051444 pasteleriacatalina@gmail.com 3102568269 29/05/2024 X

6
AURA LUCIA 

MORA GUZMAN
1069481993

pasteleriacatalina@gmail.com 3016325847 29/05/2024 X

7 DORICELA DEL VALLE 
BADELL VERGARA

1126257350
pasteleriacatalina@gmail.com 3102548748 29/05/2024 X

8 BERTA ISABEL 
VERGARA DIAZ

30749223 pasteleriacatalina@gmail.com 3016325847 29/05/2024 X

9 KATIA MARGARITA 
MATIAS SALCEDO

30579166 pasteleriacatalina@gmail.com 3219518541 29/05/2024 X

10 KEILA VANEZA 
HUERTAS MARTINEZ

1102118261 pasteleriacatalina@gmail.com

11 ROSA MARIA 
VERGARA LOBO

30578570
pasteleriacatalina@gmail.com 3125697852 29/05/2024 X

12 DAISSY  KARINA 
JIMENEZ ZARANTE

30582230
pasteleriacatalina@gmail.com

13 EDWIN DE JESUS 
MARTINEZ BASILIO

15048172
pasteleriacatalina@gmail.com 3202547632 29/05/2024 X

14 ANGIE CAROLINA 
CONTRERAS GONZALEZ

1069496805 pasteleriacatalina@gmail.com

15 INGRID DANID 
GUZMAN PARRA

1069495897 pasteleriacatalina@gmail.com 3012581236 29/05/2024 X

16
DIANA MILENA 

ROMERO BONILLA
1069469767

pasteleriacatalina@gmail.com

17 MARLY LUZ 
MARTINEZ PAYARES

30574875 pasteleriacatalina@gmail.com

18 DAYANA MARGARITA 
VANEGAS RIVERA

1102118474 pasteleriacatalina@gmail.com 3016325847 29/05/2024 X

19 ROLDELIS YURANI 
CASTRO YAGARI

1002356433 pasteleriacatalina@gmail.com

20 DIANA BEATRIZ 
MORELO MUÑOZ

1069478219
pasteleriacatalina@gmail.com 3216985623 29/05/2024 X

21 ROCIRIS DEL CARMEN 
ORTEGA MEDINA

64558434 pasteleriacatalina@gmail.com 3016325847 29/05/2024 X

22 MILADYS DEL CARMEN 
PAYARES GONZALES

1069474217 pasteleriacatalina@gmail.com

23 SINDY CAROLINA 
LAZO PAYARES

1069466401 pasteleriacatalina@gmail.com 3002589636 29/05/2024 X

24 YOENIS DEL CARMEN 
BARRIOS RIVERA

1069484930
pasteleriacatalina@gmail.com 3016325847 29/05/2024 X

25 VIVIANA DEL CARMEN 
ORTIZ

1069485470
pasteleriacatalina@gmail.com 3216985478 29/05/2024 X

26 ANA JOHANNA 
FLOREZ CARDOZO 25786933 pasteleriacatalina@gmail.com

ENADIS CORONADO TUIRAN
Nombre el instructora o instructor 

Versión: 03

Código: 

GEE-F-009

PROCESO GESTIÓN DE EMPRENDIMIENTO Y EMPRESARISMO

 FORMATO LISTA DE ASISTENCIA PARA PROGRAMAS DE FORMACIÓN SENA EMPRENDE RURAL   

CONFERENCIA 

TELEFÓNICA

A TRAVES DE 

EMISORA
FECHA

VIRTUAL Y/O 

DIGITAL

A TRAVES 

DE 

EMISORA

PRESENCIAL FECHA

** Ley 1581 de 2012“La presente información es confidencial, y todos los derechos a la misma que han sido o serán divulgados al receptor, permanecerán como propiedad del Divulgador. El Receptor no obtendrá derecho alguno, de ningún tipo, sobre la información, ni tampoco ningún derecho de utilizarla, excepto para el objeto del presente acuerdo. La divulgación de la Información confidencial no implica el 

licenciamiento de derecho de patentes o derecho de autor o ningún otro derecho por parte del Divulgador, que no estén establecidos previamente en un acuerdo contractual”

CIUDAD Y LUGAR EXACTO DE FORMACIÓN

AMBIENTE: SALON COMUNAL PROGRAMA DE FORMACIÓN: ELABORACION DE PRODUCTOS BASICOS DE PASTELERIA

HORARIO: 14:00 A 22:00

ELABORAR PRODUCTOS DE PASTELERÍA DE ACUERDO CON EL PROGRAMA DE PRODUCCIÓN Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

RESULTADO DE APRENDIZAJE: 1.DECORAR CREATIVAMENTE TORTAS Y PIES CONFORME A LA ORDEN DE PRODUCCIÓN, NORMATIVA VIGENTE, USANDO IMPLEMENTOS DE SEGURIDAD. 2.  ELABORAR ALIMENTOS DE PASTELERÍA, GARANTIZANDO LA 

RESPONSABILIDAD SOCIAL Y CON EL MEDIO AMBIENTE, TENIENDO EN CUENTA LOS PLANES ASEGURAMIENTO DE LA INOCUIDAD Y LA POLÍTICA EMPRESARIAL. 3. DETERMINAR TIPOS Y CANTIDAD DE MATERIAS PRIMAS 

ADITIVOS E INSUMOS REQUERIDOS PARA LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE PASTELERÍA, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD OCUPACIONAL, ASPECTOS AMBIENTALES, BPM Y ÉTICA PROFESIONAL. 4. ALISTAR 

MAQUINARIA Y EQUIPOS REQUERIDOS PARA LA ELABORACIÓN DE ALIMENTOS DE PASTELERÍA TENIENDO EN CUENTA LAS NORMAS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL. 5. REALIZAR LA DOSIFICACIÓN DE 

LOS REQUERIMIENTOS PARA LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE PASTELERÍA, BAJO LOS PRINCIPIOS ÉTICOS DE FABRICACIÓN ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACIÓN Y LAS NORMAS DE SEGURIDAD.

SAHAGUN - CORDOBA, VEREDA  CATALINA

2980795

FECHA DE ATENCIÓN Y MEDIO UTILIZADO

CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO - CCIT
COMPETENCIA:

VIRTUAL Y/O 

DIGITAL

CONFERENCIA 

TELEFÓNICA
PRESENCIAL
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